Legende
Kennzeichnung deklarierungspflichtiger
Zutaten und Zusatzstoffe

Bei der Zubereitung unserer Speisen achten wir auf schonende Garverfahren und verwenden stets frische,
natlrliche Zutaten. Trotz sorgféltiger Auswahl der von uns verwendeten Lebensmittel, kénnen die
nachfolgend aufgelisteten Zusatzstoffe enthalten sein.

Kirzel Bezeichnung

"mit Farbstoff”
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"mit Konservierungsstoff” oder “konserviert”
"mit Antioxydationsmittel”

"mit Geschmacksverstarker”

“geschwefelt” 10 mg/kg o. |

“geschwarzt”

“gewachst”

"mit Phosphat”
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"mit SuBungsmittel(n)”
"mit Emulgator E471"
"unter Schutzatmosphére verpackt"

12 "mit Koffein"

Unsere Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen beruht auf den Angaben unserer Zulieferer und
entspricht unserem Wissensstand zum Zeitpunkt der Erstellung des Speiseplanes. Aufgrund der
angebotenen verschiedenen Menilinen kann eine Kreuzkontamination nicht vollstandig ausgeschlossen
werden.
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Zutaten die allergische oder andere Unvertraglichkeitsreaktionen auslosen kdnnen
Kirzel Bezeichnung

a Glutenhaltige Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse

al =Weizen a2=Roggen a3=Gerste a4 =Hafer

Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse

Erdnisse und daraus hergestellte Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse

Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschliel3lich Laktose)
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Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse
hl = Mandeln h2 =Haselnisse h3 = Walnisse h4 = Kaschuniisse h5 = Pecanniisse

h6 = Paranlisse h7 = Pistazien h8 = Macadamia- oder Queenslandnisse

i Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

j Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

I Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I
m Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse



