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Zubereitung:

Zwiebeln schalen und in nicht allzu kleine Wirfel schneiden.
Diese dann in Ol anbraten, das Schweine Gehackte dazugeben

und ebenfalls gut anbraten. Den Pusztasalat mit dem Sud dazu geben, gut
umrihren. Tomatenmark, Champignons (abgetropft) hinzugeben,

nochmals gut umrihren.
Mit Tabasco, Salz, Pfeffer und Paprika nach Geschmack wiirzen

(schon scharf schmeckt sie am besten).

Zum Schluss erst den Schmelzkase, die Mandarinen und die Sahne dazugeben.
Kocheln lassen, damit der Kase schon schmilzt, und zwischendurch immer
wieder mal umrihren.

Vel Spa beim Nackbochen wiinscht das J
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